Corriere Adriatico

pata  11-11-2007
Pagina 1 9
Foglio 1

1l successo degli Harry’s Bar dovuto a uno stile personale e in controtendenza

Arrigo Cipriani racconta la sua

MILANO - Dire Arrigo Cipriani,
vuol dire controtendenza. Ed &
forse guestol'elemento che carat-
terizza il successo di una vita le-
gataall’Harry's Barche.dalocale
miniaturizzato ed elegante. di
scrittori e artisti a Venezia. & di-
ventatoun mito, unmarchiomon-
diale dell’ ospitalith made in Iraly.
Cipriani. nato nel 1932, un anno
dopo I'apertura dell” Harry's bar,
raccontatutto cidnel suolibro-in-
tervista dal titolo 'L'impresa. la
ristorazione, la salute’ (ed. Spi-
rali): idee suristoranti, sullastoria
del locale. sulla filosofia di con-
durre i ristoranti nel mondo (due a
Venezia, uno a Londra, tre a New
York e due a Buenos Aires). sulla
salute. Completa il volume, di
230 pagine, una ventina di arti-
coli, “i pill rappresentativi che ho
raccolto neglt anni”. spiega |’ au-

L'Harry’s Bar a Venezia

tore, Controtendenza. perché alla
richiesta di spiegare il successo
dei suoi ristoranti, che annual-
mente registrano un +15-20%.
nonostante si viva in un’epoca di
dilagante superticialita e maledu-
cazione, Cipriani indica “la leg-
gerezzae ladelicatezza in tutie le
cose: nel mangiare, nel servizio,
nella vita™ e incita ad adoperare
“anche un po” d'umorismo™.
Controtendenza. perché nei snoi
locali. che hanno visto principi e
womini di Stato, attori. scrittori e
artisti, “nonci sono protagonistie
non si fanno generalizzazioni.
Nel cliente si guarda ]'essere
UMano: essere Un essere UMano &
essere umani. essere uomini. Tno-
stri clienti vengono. godono Fat-
mosfera, se sono felici ritorna-
no”. Controcorrente perche al po-
sto di scegliere I'eccesso. per i
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impresa’”

suoi locali Cipriani vuole “sem-
plicita in tutto: nell"arredamento,
nellacucina, nel servizio dei piat-
ti, deibicchieri”. E nei particolari.
tant'é vero che Cipriani crede ne-
cessario soffermarsi sul tipo di
bicchieriusati: “Thicchieri- dice -
sono piccoli. non sono grandi. I
bicchieri grandi sono una stona-
tura, & gia un’imposizione. In un
bicchiere grande uno deve annu-
sare il vino, perché senno si sente
mferiore sotto lo sguardo del
sommelier”. Cipriant va contro-
corrente anche quando parla di
cucina: “Niente delle invenzioni
dellacucinamoderna. A me piac-
ciono molto i risotti, la pasta farta
bene, il ragi. il fegato alla vene-
ziana. La cucina € antica, quella
delle case delle nostre mamme,
nonne, bisnonne. Questa & Ia cu-
cina’.
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