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[no spirito libero

Vincenzo Reda

d MezZ0 (ra due gen

| cellulare squilla im-

provviso: Cipriani mi
chiede scusa e rispon-
de in inglese. Ha luogo
una breve conversazio-
ne che non seguo; chiu-
sa la comunicazione,
Cipriani, con un sorri-
so disincantato, né bef-
fardo né compiaciuto,
mi dice: lhanno pre-
so, Il Grande Moraliz-
zatore, quello che ci ha
sempre massacrati...

Di chi si tratta, mi
scusi.

Il governatore di
New York, non lo cono-
sce? Ma chi, Giuliani?
No, no: Spitzer, Eliot
Spitzer, il governatore
di New York: 'hanno
beccato per una sto-
ria di prostitute di lus-
so. Proprio lui che per-
seguitava tutto e tutti
con lossessione di mo-
ralizzare il Mondo.

Sono al primo piano
dell’Harry’s Bar, ospite
a pranzo di Arrigo Ci-
priani: avevo richiesto
I'incontro dopo aver
letto il suo ultimo libro
Harry’s Bar - Limpresa, la risto-
razione, la salute, appena pubbli-
cato per i tipi di Spirali e da me re-
censito per i lettori di Barolo & Co.

Quando ¢ possibile, gli autori
di cui parlo desidero conoscerli di
persona: e fondamentale, per me,
conoscere lo sguardo, seguire la
gestualita, sentire il tono di voce,
osservare come vestono. Nulla di
scritto e neanche nulla di media-
to da fotografie, cinema, televisio-
ne puo dirti di una persona quan-
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to un incontro: ¢ la piu vera delle
banalita.

Arrigo Cipriani & un uomo ov-
viamente non piu giovane, veste
un impeceabile doppiopetto cele-
ste scuro di ottimo taglio: la ca-
micia e, soprattutto, la cravatta —
una regimental dai colori pastello
— raceontano sense of humor come
lo sguardo franco, chiaro, aperto
senza essere fastidiosamente inda-
gatore, racconta un carattere libe-
ro e disponibile.

Egli e nato quasi
quando nacque il suo
Bar e di cui, non a ca-
so, porta il nome: cer-
to che gli anni gli dan-
no fastidio, certo che,
si vede bene assai, in-
vecchiare non gli pia-
ce; lo spirito & quello di
sempre: libero, birichi-
no, bisognoso di misu-
rarsi con gli uomini, le
cose, i fatti. Di sé dice
non e
due Giuseppe, padre e
figlio di Arrigo, essi in-
vece sono geni auten-
tici. Uno ha creato la
Leggenda, e il Carpac-
cio e il Bellini, senza
aver alcun talento per
i denari; I'altro. suo fi-
glio quarantenne, della
Leggenda sta facendo
un grande business di
respiro mondiale, co-
me i tempi richiedono.

Era in Dubai ieri e
stamattina si & presen-
tato a Venezia; sa, si
e comprato un aereo
personale, e non po-
tremmo proprio per-
mettercelo: il fatto é
che quando si mette in testa una
cosa, non c’e verso di fargli cam-
biare idea, e devo dire che ha sem-
pre, o quasi, ragrone. Come quan-
do, lo seppi dat giornali, compro
per 28 milioni di dollari i primo
palazzo a New York: tutti quet sol-
di ovviamente non li avevamo, ma
egli seppe trovarli e aveva ragione!
Ha un grande carisma, come suo
nonno e anche con le donne...

Le donne: la mamma Giulia, la
moglie Ina (Tommasina) e quel-

ssere un genio: i
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le che comunque non nasconde
di apprezzare. Ho letto Anch’io
ti amo, un librino pubblicato nel
1996 da Baldini & Castoldi: i due
scritti pit belli sono quelli che Ar-
rigo Cipriani dedica alla moglie e
alla madre: seritti non banali, an-
che amari, struggenti, non pri-
vi di un certo fascino letterario.
Ho sempre pensato che gli uomini
che sono stati educati dalle donne,
quelli che hanno vissuto tra e con
le donne, sviluppano una sensibi-
lita particolare.

Lastrologia, per quel che va-
le e per chi ci crede: Arrigo & un
toro di maggio, il papa Giuseppe
uno scorpione di novembre, il fi-
glio Giuseppe un leone di agosto:
certe volte sembra quasi una disci-
plina seria...

Sa, Gianni Agnelli mi chiede-
va sempre come stava mia zi@... [0
che magari non la vedevo da mesi.
E Berlusconi, ha fatto una serata
da not con Amato e poi é arrivato
anche il suo cantante Apicella, di
persona é simpatico, coinvolgen-
te. Come Naomi Campbell, tutta
un’altra persona rispetto a quello
che si pensa seguendo i media.

51, Cipriani, ma a me non inte-
ressa che mi parli dei personaggi
passati dall’Harry’s in tanti anni:
ormai ¢ tutto pubblicato e risaputo,
la Leggenda & ormai proprieta del-
I'immaginario collettivo; mi parli
di suo padre, mi parli di suo figlio...

Mio padre certe volte lo cari-
cavo sull’auto, a me sono sempre
piaciute le automobili veloci — oggi
possiedo una AMG da piu di 500
cavalli e sapesse come mi diver-
to ancora ai semafori: da 0 a 100
in 4 secondi! — a quet tempi avevo
una Giulietta, e con lui scorazza-
vamo per la provincia per un gior-
no intero, mangiando e, ancor piu
bevendo, in trattorie incredibili. Si
tornava sempre con le gambe ben
ben traballanti...

Di mio figlio, che vedo pochis-
simo perché é sempre in. giro per
il mondo, mi ricordo una volta in
cul riuscummo a stare insieme per
sel ore consecutive e a parlare co-
me non avevamo mal fattq: era
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una circostanza non bella, eppu-
re la ricordo con piacere per quel
lungo momento di intimita, di vi-
cinanza.

Oggi, il nostro é un grande af-
fare che occupa pia di 1000 per-
sone in diversi continenti: stiamo
per aprire a Las Vegas e a Miami,
e anche qui mio figlio Giuseppe
ha saputo scegliere ¢ posti muglio-
ri, e la sfida é rappresentata dalla
necessita di valutare e incentiva-
re al meglio i collaboratori cui de-
legare compiti importanti. Stiamo
trasformando un’azienda familia-
re in una moderna organizzazio-
ne con strategie mondiali, e non e
cosa semplice. Pensi che Giuseppe
ha comprato una grande azienda
agricola in Uruguay, un affare co-
me li sa fare solo lui: ci vado ogni
tanto a trascorrere qualche bel
momento con gli amict.

Siamo seduti in un tavolo d’an-
golo al primo piano del locale:
I’Harry’s Bar & un localino piccino,
proprio di fronte alla fermata S.
Marco delle linee di traghetti vene-
ziani. Colpisce lo spazio minusco-
lo, colpisce la straordinaria acco-
glienza, sempre discreta dei came-
rieri, i tavoli bassi, le comode pol-
trone, le piccole posate, i bicchieri
quasi ordinari: Riedle, quando vie-
ne da not st porta i suot bicchierr,
ma io non gliene ho mai compra-
to uno! Da noi si usano quelli che
ptacciono a me, non st discute. E
non ci sono chef, non ct sono ten-
denze da seguire, cucine novelle o
sifoni da rincorrere: da noi si viene
perché siamo not.

Ovviamente, la discussione viene
a toccare I’argomento guide e gior-
nalisti e critici enogastronomici di
cui Arrigo Cipriani non ha grande
considerazione: e come dargli tor-
to! Non c¢’e un grande editore che
pubblichi una guida vera del setto-
re — parlo di Editori come li ho co-
nosciuti io, Giulio Einaudi, Mario
Lattes, Giancarlo Merlini — perché
posti come Il Bar dovrebbero oc-
cupare una sezione hors catego-
rie: non si danno voti alle Leggen-
de. Anche il mio amico Gino Vero-
nelli, grande personaggio di questo

mondo ma certo non grande edito-
re, ebbe i suoi bravi torti. Cipria-
ni mi racconta di una battaglia a
suon di anagrammi: trovo un bel
Er vinello che non piacque molto al
buon Gino; si riappacificarono in
un incontro casuale a New York...

Due aneddoti prima di conclu-
dere: una volta a New York a Sil-
vester Stallone che si lamentava di
essere da molto in attesa di un ta-
volo, Giuseppe Cipriani replico che
per vedere un suo film aveva dovu-
to fare due ore di coda, e dunque
che lasciasse perdere... Gael Green,
giornalista esperta di enogastrono-
mia ma anche di faccende inerenti
il sesso, fu mandata dal New York
Magazine a scrivere un pezzo su
uno dei locali di Cipriani: ne scris-
se malissimo e a torto; Arrigo spedi
una lettera al giornale dicendo che
la signora aveva mangiato dimen-
ticandosi di togliere il preservati-
vo dalla lingua. E la lettera ven-
ne pubblicata integralmente, con
grandi complimenti di tutti gli ad-
detti ai lavori al sarcasmo oppor-
tuno del buon Arrigo.

Concludo parlando della pasta
all'uovo, confezionata nel pasti-
ficio di proprieta in Veneto — non
piu di qualche quintale al giorno
con una macchina ideata da Ci-
priani stesso — di qualita eccelsa,
preparata con un ragout ineccepi-
bile. Cosi come di ottima qualita
la tartare guarnita con una buo-
na salsa tonnata. Una bottiglia di
un giovane Cabernet ha svolto il
suo compito in modo adeguato —
Arrigo Cipriani mi ha fatto notare
che a Venezia non si possono avere
cantine in cui tenere i grandi vini e
ci si deve attrezzare in altro modo.

Di cibo e di vino ho parlato po-
co: non sono stato ospite di Arrigo
Cipriani per giudicare la qualita
della ristorazione, peraltro impec-
cabile: spesse volte ci si dimentica
che la ristorazione € solo un mezzo.

11 fine naturale & nutrirsi bene. Il
fine delle persone, quelle che piac-
ciono a me, ¢ invece quello d’in-
contrare altri uomini, sensibili e
curiosi (non tralasciando le donne,
naturalmente...).
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